Cafe Bar Optima

Espresso koffie

naar een hoger niveau

De Café Bar Optima is het perfecte espressoapparaat voor het
Midden en Kleinbedrijf. Een brede keuze aan warme dranken,
allemaal met één simpele druk op de helder verlichte knop.
Beleef Italiaanse topklasse met de Optima van Café Bar.

8 keuze-
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Perfecte
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Strak zwart-
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Met Café Bar staat u er niet alleen voor

Het concept van Café Bar staat voor ontzorgen. En dan in het specifiek de koffievoorziening
voor u, uw medewerkers en uw klanten. Dat begint bij een fraai en degelijk koffieapparaat
dat is toegespitst op uw specifieke wensen. Daarnaast zorgt Café Bar ervoor dat u nooit
misgrijpt. De eigen Café Bar routedienst bezorgt elke vier weken aan huis. En met een

team van technische mensen zorgen we ervoor dat uw koffie apparaat perfect wordt onder-
houden. Dat is het Café Bar concept. Dat is er voor u.

Sterke punten

® Perfecte espressokoffie van
versgemalen bonen

o Strak zwartglanzend design

® Ruime keuze: koffie, espresso,
cappuccino, café au lait, latte
macchiato, cacao, Wiener melange en
heet water voor thee of soepsachets

¢ Automatisch reinigingsprogramma

o Gemakkelijk in gebruik

¢ In hoogte verstelbaar uitgiftepunt;
geschikt voor elk type beker of servies

Keuzeprogramma
koffie
cafeinevrije koffie
espresso
cappuccino

latte macchiato
Wiener melange
cacao

café au lait

heet water

aantal containers
aantal mixers
bekerdispenser
betaalsysteem
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vaste wateraansluiting

® = standaard uitgevoerd
O = optioneel

Afmetingen
o KOFFIE hoogte x breedte x diepte in cm: 73 x 33 x 56
ESPRES S

o Zetmethode: koffiebonen
CAPPUCCIND blnl:cm;.

WIENER
CHOCOLADE | MELANGE

HEET WATER

CAFE AU LAIT

Nederland: tel. 0183 641 200
www.cafebar.nl ® koffie@-cafebar.nl

Belgi€: tel. 03/313.79.27
www.cafebar.be ® koffie@cafebar.be



